












Sauce stroganoff

Une sauce tomate onctueuse, riche en légumes et en saveurs. Inspirée du grand  
classique russe, elle révèle une délicate note épicée qui lui confère tout son caractère. 

Idéale pour les préparations mijotées, les poissons blancs et les crustacés.

LES SAUCES ROUGES

tomates en 
grappe

crème  
épaisse

oignons rouges poivrons  
rouges et jaunes

thym  
jeune frais

10717850

IDÉE SAUCE : 
 SAUCE PRIMAVERA 

 tapenade de poivrons/tomates • 
courgettes poêlées  

• dés de tomates

IDÉE RECETTE : 
oignons rouges étuvés et chipolatas de poulet 
coupées en morceaux, accompagnés d’une  
poêlée de pommes de terre, de poivrons pointus 
jaunes et de carottes. 



Sauce archiduc

Une savoureuse sauce à la crème et aux champignons, délicatement relevée par  
les notes raffinées du vin de Madère. Généreusement garnie de champignons dorés,  

elle séduit par son caractère onctueux et son goût authentique.

LES SAUCES BRUNES

vin de  
Madère

champignons 
de Paris

thym jeune

crème

10720450

IDÉE SAUCE : 
SAUCE OSTENDAISE 

moules cuites 
• fumet de moules  •  

crevettes grises • persil plat   
• dés de tomates

IDÉE RECETTE : 
Paupiette de poulet doré au four,  
servi avec des épinards fondants  
et le Gratin Dauphinois.



Les produits Maiski utilisées dans les recettes

PLUKON CONVENIENCE OLEN 
Industrielaan 13 - 2250 Olen - Belgium
tel: +32(0)14 25 09 30
www.Maiski.be - Maiski@plukon.be

Sauce Produit Code produit Emballage

Sauce tomate Viande de poulet cuite et pasteurisée 10826220 2,5kg

Sauce moutarde Viande de poulet assaisonnée
Braisade aiguillettes de poulet paprika
Gratin dauphinois

10837320
10870320
10740280

3kg
40 pièces / 2kg
3kg

Sauce poisson / 10871320
10550530

40 pièces / 2kg
3kg

Sauce fromage Viande de poulet cuite et pasteurisée 10826220 2,5kg

Sauce à l'orange Braisade aiguillettes de poulet curry
Couscous perlé façon orientale

10871320
10550530

40 pièces / 2kg
2kg

Sauce pâtes à la crème Brochette de filet de poulet aux poivrons 
et oignons

10840320 10 pièces / 1,5kg

Sauce orientale Mini brochette de boulettes de poulet 
(cuit) - 5 boulettes

10842320 15 pièces / 1,5kg

Quinoa noir du sud 10701880 2kg

Sauce de base  
vol-au-vent

Pilon de poulet (Halal)
Mini brochette de boulettes de poulet 
(cuit) - 5 boulettes

10330322
10842320

2kg
15 pièces / 1,5kg

Sauce aux  
champignons des bois

Filet de poulet simple (Halal)
Poires au vin rouge

10360320
10740580

2,5kg
45 pièces / 3kg

Sauce chasseur Pilon de poulet (Halal) 10330322 2kg

Sauce aux raisins Cuisse de poulet (Halal) 10320320 3kg

Sauce poivre vert Bûchette de poulet au fromage 10814320 12 pièces / 1,5kg

Sauce fine Champagne Saucisse de poulet 150g 10820320 20 pièces / 3kg

Sauce grand veneur Viande de poulet assaisonnée
Pommes aux airelles

10837320
10740680

3kg
18-20 pièces / 2,5kg

Sauce stroganoff Chipolata de poulet 250g 10878320 6 pièces / 1,5kg

Sauce archiduc Paupiette de poulet 150g  
(enrobée de filet de poulet)
Gratin dauphinois

10815320

10740280

10 pièces / 1,5kg

3kg
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