












Stroganoffsaus

Een romige, aromatische tomatensaus vol groenten. De klassieker uit de  
Russische keuken met een pittige toets. Perfect bij stoofgerechten en lekker  

bij witvis en schaaldieren.

RODE SAUZEN

trostomaten

zure room

rode ui rode en gele 
paprika

verse 
jonge tijm

10717850

SAUSIDEE: 
 PRIMAVERA SAUS 

 paprika/tomatentapenade • 
gebakken courgette  

• tomatenblokjes

RECEPTIDEE: 
gestoofde rode ui en Kipchipolata  
in stukjes, Strogano�saus. Stoof van gebakken 
aardappelblokjes, gele puntpaprika en wortel.



Archiducsaus

De lekkerste champignonroomsaus gesmaakt met een zachte toets  
van madeirawijn. Verrijkt met stukjes gebakken champignons.

BRUINE SAUZEN

madeirawijn

Parijse 
champignons

jonge tijm

room

10720450

SAUSIDEE: 
OSTENDAISE SAUS 

extra gekookte mosselen  
• mosselfumet • grijze garnaal • 

platte peterselie  
• tomatenblokjes

RECEPTIDEE: 
ovengebakken Kipvink met archiducsaus.  
Gestoofde spinazie en Aardappelgratin.



Maiski producten per saus 

PLUKON CONVENIENCE OLEN 
Industrielaan 13 - 2250 Olen - Belgium
tel: +32(0)14 25 09 30
www.Maiski.be - Maiski@plukon.be

Saus Product Artikelcode Verpakking

Tomatensaus Gekookt en gepasteuriseerd kippenvlees 10826220 2,5kg

Mosterdsaus Gekruid Kippenvlees – gehakt
Brazade van kippenhaasjes Italiaans
Aardappelgratin dauphinois

10837320
10870320
10740280

3kg
40 stuks / 2kg
3kg

Vissaus /

Kaassaus Gekookt en gepasteuriseerd kippenvlees 10826220 2,5kg

Sinaasappelsaus Brazade van kippenhaasjes Curry
Parelcouscous op oosterse wijze

10871320
10700780

40 stuks / 2kg
2kg

Pastasaus met room Kipfiletbrochette met paprika en ui 10840320 10 stuks / 1,5kg

Oriëntaalse saus Brochette van mini kipballetjes
5 balletjes (gegaard)
Zuiderse Zwarte Quinoa

10842320

10701880

15 stuks / 1,5kg

2kg

Basissaus voor 
vol-au-vent

Kippenonderbout (Halal)
Brochette van mini kipballetjes
5 balletjes (gegaard)

10330322
10842320

2kg
15 stuks / 1,5kg

Boschampignonsaus Verse enkele kipfilet (Halal)
Peren in de rode wijn

10360320
10740580

2,5kg
45 stuks / 3kg

Jagerssaus Kippenonderbout (Halal) 10330322 2kg

Druivensaus Kippenbout (Halal) 10320320 3kg

Peperroomsaus Kipstammetje 10814320 12 stuks / 1,5kg

Fine Champagnesaus Kippenworst 150g 10820320 20 stuks / 3kg

Wildsaus Gekruid Kippenvlees – gehakt
Appeltjes met veenbessen

10837320
10740680

3kg
18-20 stuks / 2,5kg

Stroganoffsaus Kipchipolata 250g 10878320 6 stuks / 1,5kg

Archiducsaus Kipvink 150g (mantelkipfilet)
Aardappelgratin dauphinois

10815320
10740280

10 stuks / 1,5kg
3kg
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